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Bottermelk-Tango

Text: Hannes Flesner

Melodie: Gerd Pundt

Einrichtung fiir Akkordeon:

Akkordeon Hermann Wojciechowski
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Bottermelk-Tango

Text: Hannes Flesner Musik: Gerd Pundt

1. Vers
De Stolt van ganz Ostfreesland is Refi
de Koh, de Koh, de Koh. Boti ango,
Se gifft uns Melk un Botter un Kees, keni 2en
de Koh, de Koh, de Koh. van 2e bit Nordernee,
Dat leckerst is de Bottermelk, Boti ango,
Un dat is ook man good, dan. 2en
denn doar maak wi en Tango van, van nsiel bit Westrhauderfehn.
de geiht de Liih in"t Bloot! Boti ango,
keni 2en
Refrain: van 2¢ bit Nordernee,
Bottermelk-Tango, Boti ango,
kennt elk un een dan. 2en
van Bunderhee bit Nordernee, van ngersiel bit Westrhauderfehn.
Bottermelk-Tango,
danzt elk un een 3.V
van Bensersiel bit Westrhauderfehn. Wie .and beriihmt maakt hitt,
Bottermelk-Tango, de k oh, de Koh,
kennt elk un een hamn “hier en Denkmal sett,
van Bunderhee bit Nordernee, de k oh, de Koh,
Bottermelk-Tango, Dat s de Bottermelk,
danzt elk un een un ¢ man good,
van Dornumersiel bit Westrhauderfehn. dens lak wi en Tango van,
deg iih in’t Bloot!
2. Vers Refi
Dat Fell, dat treckt man aver’t Kopp, Boti ango,
de Koh, de Koh, de Koh. keni 2en
Se gifft sogar hor Steert for't Sopp, van 2e bit Nordernee,
de Koh, de Koh, de Koh. Boti ango,
Dat leckerst is de Bottermelk, dan. 2en
Un dat is ook man good, van ' bit Westrhauderfehn.
denn doar maak wi en Tango van, Boti ango,
de geiht de Liih in"t Bloot! keni 2en
van 2¢ bit Nordernee,
Boti ango,
dan. 2en
van iel bit Westrhauderfehn. —
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Groon-Bohnen Rock'n'-Roll

Text: Hannes Flesner Melodie: Gerd Pundt

Einrichtung fiir Akkordeon:
Hermann Wojciechowski
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Krintstuut-Blues

Text: Hannes Flesner ~ Melodie: Gerd Pundt
Einrichtung fiir Akkordeon:

Swing! o 4= JP3:5 Hermann Wojciechowski
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Tee-Walzer

Text und Melodie: Hannes Flesner

Einrichtung fiir Akkordeon:
Hermann Wojciechowski
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Ostiriesische Spezialitaten

Wat to "n eten un drinken ut Oostfreesland

LJKrintstuut” — Korinthenbrot

Zutaten

500 g Weizenmehl 30 g Schmalz
250 g Roggenmehl 175 g Korinthen
20 g Hefe 125 g Sultaninen
250 ml Milch oder Buttermilch 50 g Sukade
etwas Zucker 50 g Orangeat

Die Hefe wird mit 2 Teel6ffel und %2 Teel6ffel Zucker verrihrt. Die Halfte des Mehls wird in
eine tiefe Schissel gegeben, man macht in der Mitte eine Vertiefung, gibt die Hefe dazu,
Uberstdaubt es mit etwas Mehl und stellt es mit einem sauberen Kichenhandtuch zugedeckt
an einen warmen Ort. In der Zwischenzeit Idsst man die Milch mit dem Schmalz lauwarm
werden. Nach ca. 30 Minuten die Flissigkeit unterrihren und zuletzt das restliche Mehl
unterkneten. Die Korinthen usw. werden erst vor dem Formen des Brotes in den Teig
geknetet.

Die Backzeit betragt bei mittlerer Hitze ca. 1 2 5td.

,Buttermilchbrei” - Karmelkbree

Zutaten:

Y21 Wasser

1 | Buttermilch

50 g Graupen

1 Teel6ffel Zucker
1 Teel6ffel Salz

Die Graupen (Gért) werden gewaschen, eingeweicht und dann eine Stunde weichgekocht.
Eventuell muss zwischendurch etwas Wasser nachgegossen werden. Dann gibt man die
Buttermilch und etwas Salz dazu und |dsst den Brei noch etwa eine Stunde langsam samig
kochen. Die Masse muss ofters umgerihrt werden, damit sie nicht anbrennt. Gewturzt wird
mit Sirup oder Zucker. Ein Schuss normale Milch kann man gerne hinzugeben.

Buttermilchbrei wird heute in den Molkereien Ostfrieslands gerne hergestellt und istin dort
in Einzelhandelsgeschaften zu kaufen.



Laben und Wark das
Hapnes Fleaner <Oatfsiedas

Groon-Bohnen Rock "n” Roll
Leben und Werk des Hannes Flesner (1928-1984)
Als "frohlichen Ostfriesen" kannte man ihn aus Funk und Fernsehen.

Doch Hannes Flesner mischte schon seit den 50er Jahren "ganz oben" in der
Unterhaltungsbranche mit.

Er war z.B. BILD-Zeitungsredakteur, Pressechef der Plattenfirma Philips
und arbeitete als Texter und Produzent fir andere renommierte Kinstler.

Eine spannende und jeder Hinsicht auRergewo6hnliche Biografie mit einer
Fille kurioser Anekdoten und vielen seltenen Dokumenten.

Autor: Werner Jurgens
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